
 

 

L’année 2017 de Château Kirwan 

3ème Cru Classé en 1855, le château Kirwan est produit sur l'appellation Margaux. D'une superficie de quarante 

hectares, le vignoble est implanté sur une croupe de graves des Pyrénées. Le vin est élevé en barriques dont 50% 

en barriques neuves. Le millésime 2016 est issu d'un assemblage de 55% de Cabernet Sauvignon, 30% de Merlot, 

10% de Cabernet Franc et 5% de Petit Verdot. 

 

Le millésime 2017 a constitué un exercice de style pour les représentants de l’appellation Margaux. Les gelées 

tardives d’avril ont réduit les rendements de 25%, tandis que les chaleurs de juin ont engendré des peaux 

relativement épaisses sur les cabernets et les merlots à même d’attendre les maturités espérées. Mais au final, ce 

sont les pluies abondantes de début septembre qui ont piloté l’établissement des calendriers de vendange. A 

Kirwan, celles-ci ont été exécutées entre le 14 et le 28 septembre, soit entre quinze jours et trois semaines plus 

tôt que lors du millésime 2016. 

 

Château Kirwan 2017, commentaires de dégustation 

« La robe est sombre avec un nez de cassis. Le vin est de bonne densité avec un joli moelleux et surtout une 

élégance inconnue à ce jour » (Bernard Burtschy). 

« Arômes de petits fruits noirs, évoluant avec l’aération sur des senteurs de feuilles de tabac fraîchement 

coupées. Au palais, acidité brillante qui s’étire dans une élégante finale tout en fraîcheur. » (Millesima) 

Parker : 90-92 / 100 

J. Robinson : 16,5 / 20 

 

Allergènes : contient des sulfites 

 

Charmes de Kirwan 2017 

 

 
 

Allergènes : contient des sulfites 

 

 

Plus d’informations sur https://www.chateau-kirwan.com/ 

https://www.chateau-kirwan.com/

