
Terres de France 
RCS Paris 800 387 045 
SCA à capital variable 
24 rue de Clichy 75009 Paris 

 

 
Paris, le 24 juillet 2023 

 
 
 

 
Objet : offre de vente de vins de Château Kirwan 2020 
 

Madame, Monsieur, cher partenaire, 
 

Comme chaque année, nous avons reçu une partie du fermage versé par le prestigieux domaine 

Kirwan, 3ème grand cru classé Margaux en nature, sous la forme de bouteilles de son premier vin 

« Château Kirwan » et de son second vin, les « Charmes de Kirwan », Millésimes 2020. 

 

Cette année, nous avons pu négocier une petite allocation en magnums du 1er vin. Ces magnums seront 

livrés dans une caisse bois individuelle, rehaussant s’il en était besoin le prestige du flacon. 

 

Nous sommes heureux de vous donner la possibilité d’acquérir ces belles bouteilles à un prix unique, 

suivant la tarification suivante : 

 

 
 Château Kirwan Charmes de Kirwan 

Prix par caisse de six bouteilles (TTC) 222 € 138 € 

Prix par lot de 3 magnums dans leur 
caisse bois individuelle (TTC) 

222 €  

 

 

Si vous êtes intéressé(e), veuillez remplir et nous retourner le bon de commande accessible en lien de 

téléchargement ci-dessous, accompagné de votre chèque de règlement à l’ordre de Terres de France, 

avant le 30 septembre 2023. 

 

Les quantités disponibles sont limitées. 

Les commandes, avec leur règlement, seront traitées par ordre chronologique d’arrivée, dans la limite 

des stocks disponibles. 

 

Les livraisons seront programmées entre fin août et octobre, en fonction des températures en journée. 

 

Nous vous prions d’agréer, Madame, Monsieur, cher partenaire, l’expression de nos salutations 

distinguées. 

 

 

 

Les gérants de Terres de France.



 

L’année 2020 de Château Kirwan 

3ème Cru Classé en 1855, le château Kirwan est produit sur l'appellation Margaux. D'une superficie de 

quarante hectares, le vignoble est implanté sur une croupe de graves des Pyrénées. Le vin est élevé en 

barriques dont 50% en barriques neuves. 

Des conditions climatiques presqu’idéales furent déposées au berceau du millésime 2020. La douceur 

de l’hiver et un printemps plutôt chaud ont permis une floraison précoce. 

L’été, exceptionnellement chaud et sec a produit des raisins mûrs et sains, qui furent récoltés en 

septembre-octobre avec quelques jours d’avance, sous un temps clément et dans des conditions 

sanitaires très satisfaisantes. 

Revers de la médaille, les rendements s’affichent en forte baisse, passant de 49,2 hl/ha dans 

l’appellation Margaux en 2019 à 36,3 hl/ha en 2020. 

 

Château Kirwan 2020, commentaires de dégustation 

✓ « Un nez plein de franchise et de fruits rouges, qui évoque une confiture de fraise étalée sur 

une belle tranche de pain. Une bouche très charmante de prune et de pomme, balancé d'une 

bonne dose d'acidité. Un joli vin. » (Le Figaro Vin). 

✓ « Le cru continue à progresser et gagne encore en définition, avec une bouche nette, un fruit 

généreux et de l’ampleur. Il va bien évoluer. » : 92-93/100 (Revue du Vin de France) 

✓ Parker : 91-93 / 100 

✓ « Nez fermé, très épicé, un peu variétal avec des notes de fruits noirs bien murs. Bouche 

légèrement tannique, du fond mais des tanins structurants qui serrent en finale. Un Kirwan 

relativement massif. Potentiel de garde de 10 à 15 ans. » : 90-92 / 100 (Anthocyanes - Yohan 

Castaing) 

Cépages du vin : cabernet sauvignon (51%), cabernet franc (28%), merlot (14%) et petit verdot (7%) 

 

Allergènes : contient des sulfites 

 

Charmes de Kirwan 2020, commentaires de dégustation 

Un nez séveux, énergique, puissant, où l'on sent la chaleur du millésime, avec des arômes de fleurs 

épanouies, de violette. Toujours cette vibration en bouche, de fruit mur à point, de sève, d'acidité 

alliée à des tannins parfaitement satinés, des notes légèrement végétales de petits pois frais, de 

groseilles, puis à nouveau de fruits noirs et d'épices, là encore chaud et langoureux. 

Un beau millésime chez Kirwan : 92/100 (Le Figaro Vin). 

 

 
Allergènes : contient des sulfites 



 

Bon de commande - Vins de la Propriété de Château KIRWAN – Millésime 2020 
 

Vins commandés 
Prix unitaire 

(euros) TTC 
Quantité 

Montant à 

régler 

1 Caisse de Château Kirwan 2020 (6 bouteilles) 222 €  € 

1 Lot de 3 magnums 2020 en caissette individuelle 222 €  € 

1 Caisse de Charmes de Kirwan 2020 (6 bouteilles) 138 €  € 

    

Total de ma commande (TTC) € 

  

Frais d’expédition Coût 
Montant à 

régler 

Livraison en France métropolitaine exclusivement 

Frais d’expédition dégressifs suivant les quantités 

cf. Grille des frais 

d’expédition 
 € 

Collecte des vins à l’entrepôt possible sur rendez-vous 

Réception du lundi au vendredi de 9h à 17h00 

Contact : 01 88 40 04 84 

WineSitting Bat B, 14-16 BD ARAGO, 91320 WISSOUS 

Gratuit 

  

Total de mon règlement  € 
 

 

Grille des frais d’expédition : 
 1 à 2 caisses/lots de 3 magnums 3 à 4 caisses/lots de 3 magnums 5 caisses/lots ou + 

Frais de port TTC 50 € 80 € Franco de port 
 

Règlement uniquement par chèque, libellé à l’ordre de Terres de France 

Bon de commande, accompagné du règlement, à retourner à : 

Terres de France, 24 rue de Clichy, 75009, Paris 

 

Je renseigne mes coordonnées de livraison : 

 

 Vos coordonnées 

Raison Sociale  

Nom  

Prénom  

Adresse  

Bâtiment  

Résidence  

Complément (étage, code, …)  

Code Postal  

Ville  

Téléphone  

Email  

 


